S parnou rirou ma jedlo stavu!

Stravovat sa zdravo ide aj bez velkych $krtov v jedalni¢ku. S parnou rirou Miele DG 6010
navarite bez pouzitia oleja, a zaroven sa vam otvori svet plny chuti, ktoré si pohladenim pre
zmysly. Zelenina, pecené ryby ¢i maso zostanu Stavnaté, ale zachovaju si svoju prirodzenu
farbu, Ziviny a 050 % viac vitaminov. Pripravit nezabudnutelny zaZitok pre naroénych
gurmanov ¢i rychly a zdravy obed pre rodinu nebolo nikdy jednoduchsie.

Tri chody jednou ranou

Volne stojaca parna rura Miele DG 6010

ponuka az 24 litrov uzitkového priestoru. Bez
problémov navari kompletné menu pre 8 az
10 o0sOb, pricom pokrmy je mozné
pripravovat na troch Urovniach sucasne. Ani
pach ani chut sa neprenasaju na ostatné
jedla, takze si kazdé zachova svoju skutocnu
arému. Rura je pripravend vyhoviet vsetkym,
ktori dbaju na vyzivové hodnoty svojej stravy,

narocnym labuznikom a aj tym, ktori chcu
varit rychlo, zdravo a s dérazom na Cerstvost.

Ako to funguje

Excelentné vysledky dosahuje Miele DG 6010

vdaka technoldgii vyroby pary MonoSteam,
ktora ju cez trysky vhana do ohrevného
priestoru z vyrobnika umiestneného priamo
v zasobniku vody. Prebytocénu tekutinu
hromadiacu sa na dne odstranuje redukcia
a 0 bezchybny stav bez vapennych usadenin
sa postara automaticky program.

Dizka pripravy potravin zostdva aj pri
EEE— rozlicnych mnozstvach rovnaka aspolu s

teplotou varenia sa zobrazuje na prehladnom dotykovom displeji. Celna stena je pocas
procesu vlaznad. O bezpecnost domacnosti sa navyse starda systém, ktory ju v pripade
zabudnutia po uplynuti stanoveného casu vypne. Rlira ma nerezové vnutro a jej Cistenie je
jednoduché.



Varenie je veda

Vyhodou parnej rury je, Ze pokrmy pocas
pripravy neleZia vo vode, a tym padom sa

nemdzu vyluhovat. Vitaminy, minerdlne
latky i chut ostavaju zachované a zaistuju
tak maximalnu kvalitu pokrmov. Vedecky
prieskum renomovanych univerzit
v Giessene a v Koblenz/Landau potvrdil

jednoznacné prednosti pripravy v pare
oproti beznému vareniu. Varenie v pare je najchutnejsi a najzdravsi sposob pripravy zeleniny
— bez ohladu na to, ¢i spracovavate zeleninu Cerstvu alebo mrazend.

Parna rura Miele DG 6010 je dodavana spolu s dvoma nerezovymi perforovanymi miskami,
zachytnou miskou, tabletami na odvapnenie a kucharskou knihou Varenie v pare.



