Hygienické umyvanie riadu v reStauraciach a prevadzkach —
s profesionalnou technikou od Miele

*  Vysoké teploty programov mdzu ochranit pred Covid-19
¢ Takmer UpIné odstranenie vsetkych baktérii a virusov

Strojové umyvanie riadu a priborov v reStauraciach alebo podobnych prevadzkach sa nestara iba
oich dokonale leskly vzhlad, ale musi zabezpeéit hlavne odstranenie baktérii a virusov.
Profesiondlne umyvacky riadu od Miele mikroorganizmy zneskodnia vdaka vysokym teplotam
programov a mdzu tak spolahlivo chranit pred Sirenim Covid-19.

Aj napriek kratkej dobe trvania programu, menej ako dve minuty, dosahuju tankové umyvacky od
Miele redukciu mikroorganizmov o péat stupriov log, ¢o zodpoveda redukcii poctu baktérii 0 99,999
percent. Na to je odporucany program pre silné znecistenie s extra funkciou ,,Intenzivny”, pri ktorom
sa dosahuju teploty aZ do 90 °C. Dal$im predpokladom pre hygienicky ¢isty riad je pravidelna vymena
vody v tanku a optimalne davkovanie Cistiaceho prostriedku a lestidla.

RINMIC U priemyselnych  umyvaciek  riadu
— s privodom ¢erstvej vody a pristrojov
radu ProfiLine sa do kazdej fazy
programu privddza cerstvd voda.
Zasadne by mali byt zvolené teploty
minimalne 60 °C. Pre oplachovanie sa
odporuca teplota 70 °C. Vdaka tejto
kombinacii je intenzita mikroorganizmov
v umyvackdach s privodom cerstvej vody
redukovand aZ o sedem stupnov log, co
zodpoveda  odstraneniu  99,99999
percent vSetkych mikroorganizmov a je tym dosiahnutd droven dezinfekcie. Aby sa zabranilo riziku
prenosu baktérii pouzitim utierok na riad, odporuca sa vyuzit i funkciu susenia (dostupna v zavislosti
od modelu).

Pri vSetkych druhoch pristrojov sa davkovaci modul, ktory je z ¢asti dodavany ako sériové vybavenie,
z Casti ako prislusenstvo na dokulpenie, postard o najvyssiu bezpeénost hygieny. Tekuty dCistiaci
prostriedok je davkovany automaticky atak je vyli¢ené jeho predavkovanie, resp. nedostatocné
davkovanie a tym neuspokojivy vysledok umyvania.



